
10 ANS
10 ÉVÈNEMENTS

MARS, MOIS DU MILLÉSIME 2014 ! 

* Retrouvez tout le mois, une sélection de Millésime 2014
disponibles au verre... 

Chef de cuisine Sebastian Mathiasen
Viandes d'origine France et u. e. - Prix nets ttc service compris

A votre demande, nous vous informerons des produits potentiellement 
allergènes contenus dans nos plats.

OUVERT DU MARDI AU SAMEDI 
Midi : 12h - 13h30 / Soir : 19h30 - 21h30

Réservation au 09 82 40 44 38
ou sur www.laruche-saintperay.com

e n t r é e s

Seiche, boudin noir et aïoli (13 eur)

Bœuf fin gras du Mezenc en carpaccio (14 eur)

Salade de gésiers, frisée des plaines de Saint-Péray, 
lard fumé et œufs de caille (13 eur) 

p l a t s

Agneau d’Ardèche confit, pesto à l’ail des ours, haricots coco (23 eur) 

Truite à la Grenobloise, pommes de terre grenailles (22 eur)

Blanquette de Lotte (23 eur)

f r o m a g e s 

Assiette à partager ou non avant le dessert 
sélection de 3 fromages (9 eur)

d e s s e r t s

Bombe Ardéchoise, flambée au rhum, glace marron, citron, tonka et biscuit amande (8 eur)

Pomme en sorbet et caramélisée, mousse au chocolat ‘Dulcey’ Valrhona,
tuile à la cardamome (8 eur)

M e n u
39 eur

entrée / plat / dessert


